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ECO MAGAZYN

Dla piekarzy i cukiernikow

PROMOCJA Gotowe Swigteczny
Wielkanocne Receptury Must have!
czekoladki ostatni dzwonek



Wielkanoc 25 Butka kukurydziano - D ro d V4 y K I i enc i,

ziemniaczana

Sktadamy najserdeczniejsze zyczenia

spokojnych i radosnych Swigt. Niech los

Bufka kukurydziono- owiateczny pomaga Panstwu realizowaé wszystkie
t t tatni d k : . : :
gotowareceptura OStathi azwone plany i spetni¢ nawet te najskrytsze marzenia
tak, abyscie w kazdej chwili mogli
odnajdywac szczescie.
Promocja Wiosenny sernik
Wielkanocna - latte
czekoladki )
Wosolych Gaiat!
Wiosenny sernik Gofry

latte - gotowa receptura

Gofry- gotowa Targi ‘25
receptura

ECO MAGAZYNIE

CO ZNAJDZIESZ W



WIOSNA [ LATO ‘25 WIOSNA / LATO ‘25

Butka
Kukurydziano-
ziemniaczana

Gotowa
receptura

Zainspiruj sie!

Z delikantnq, lekko pikantng nutg

SUROWCE KG
MIX KUKURYDZIANY 2,00
o . MAKA PSZENNA T 500 10,00
Aromatyczna butka, ktora zuskc.:kUJe. PEATKI ZIEMNIACZANE 130
swoim niepowtarzalnym smakiem i DRO7D7E 0,40
ztocistym kolorem. Potqczenie magki SOL 0,25
pszennej, mgki kukurydzianej i przy- WODA 8,40
prawy curry tworzy unikalng, lekko
pikantng nute, idealng dla mitosni-
kow kulinarnych eksperymentow.
Ptatki ziemniaczane nadajg butce de- PARAMETRY PROCESU
likatnosci i wilgotnosci. Dzigki temu _
dt h o ety A TYP MIESIARKI Spirala
ugo zachowuje Swiezosc. WOLNE OBROTY 3min.
SZYBKIE OBROTY 7min.
TEMPERATURA CIASTA 26°C
FERMENTACJA WSTEPNA 2x10min.
FERMENTACJA KONCOWA 40min.
PIEC wsadowy
TEMPERATURA WYPIEKU 240°C
CZAS WYPIEKU 17min.

ZAPAROWANIE Tak


https://www.ecotrade.pl/produkty/27-biszkoptowo-tluszczowe/109-pinaatti
https://www.ecotrade.pl/produkty/53-icer-wypiek-odroczony/321-icer-zapiekanka
https://www.ecotrade.pl/produkty/35-stabilizatory-zelatynowe/203-stabilizator-truskawkowy
https://www.ecotrade.pl/produkty/35-stabilizatory-zelatynowe/203-stabilizator-truskawkowy
https://www.ecotrade.pl/produkty/37-zele-dekoracyjne-golden-glaze/218-golden-glaze-zel-neutralny

MUST HAVE

Swigteczny

MUST HAVE

Ostatni dzwonek

Krumix

Doskonale skomponowana baza do wypieku ciast kru-
chych, spoddéw do szarlotek, sernikdw, tart oraz torcikow.
Idealnie sprawdza sig rowniez przy wypieku kruchych cio-
steczek. Ciasto charakteryzuje sie niskg absorpcjg wilgoci
i nie przejmuje konsystencji nadzienia, gwarantujqgc do-
skonatq strukture wypiekow.

Biata Stodycz

Nietopliwy cukier puder o doskonatych wtasciwosciach
dekoracyjnych. Idealny do wykohczenia $wiqtecznych
wypiekdéw. Dzigki swojej odpornosci na wilgo¢ i wysokie
temperatury zachowuje estetyczny wyglgd przez diugi
czas. Nie rozpuszcza sie na powierzchni ciast, ciasteczek
czy innych deserow.

Polewy Pravenda

Ciemna i biata czekolada o wyrazistym smaku, ktoéra do-
skonale podkresla charakter wypiekdw, nadajgc im gte-
bie i wyjgtkowy aromat. Idealna do dekoraciji ciast, tortow,
ciastek oraz deserdw. Wzbogacajqgc ich walory smakowe
i estetyczne.

PROMOCJA

Kup tgcznie 375 kg mieszanek:

205202 Biszkopt Jasny

205102 Biszkopt Czekoladowy 100%
204902 Extra Majami

204401 Super Ciasto Kokosowe
lodbierz10kg za 1zf:

205001 Krem Exclusive 10 kg

251601  Krem Baron 10 kg

630025 Musso krem Czoko 5 kg
630035 Musso krem Nuts 5 kg
630015 Musso krem White 5 kg

O szczegoty oferty zapytaj swojego Przedstawiciela Handlowego.
Promocja trwa od 01.04-30.04.2025 lub do wyczerpania zapasow.


https://www.ecotrade.pl/produkty/28-ciasta-rozne/125-krumix
https://www.ecotrade.pl/produkty/38-dodatki/250-biala-slodycz
https://www.ecotrade.pl/produkty/38-dodatki/250-biala-slodycz
https://www.ecotrade.pl/produkty/7-czekolady-i-polewy/180-pravenda-white

JESIEN - ZIMA 24/25

WIOSENNE PROPOZYCJE

WIOSENNY SERNIK
LATTE

Kruche ciasteczka latte i puszyste cio-
sto waniliowe tworzg doskonatq baze
tego sernika. Aksamitna masa serniko-
wa, wzbogacona biatg czekoladq oraz
pokruszonymi ciasteczkami latte, urze-
ka subtelng stodyczaq.

Wszystkie sktadniki wymieszaj
ptaskim mieszadtem ok 1 min.
Wypiecz w 180°C przez ok 15
min.

1 Blat latte czekoladowy:

Wypiecz ciasteczka latte
czekoladowe.

Kruszonka Latte: Wszystkie
sktadniki zagniec¢ i rozwatkuj
miedzy dwoma pergaminami.
Wypiecz i wystudz.

napowietrz z cukrem pudrem.
Nastepnie dodaj twardg i
ubitg Smietanq. Catos¢€ potqcz
ze stabilizatorem z wodq.

4 Masa sernikowa: margaryne

Do przygotowanej masy
sernikowej dot6z 2509
przygotowanej wczesniej
kruszonki.

6 Cato$¢ udekoruj pozostatg
kruszonkaq.

BLAT LATTE CZEKOLADOWY

VIENNA CAKE
CIASTKALATTE
CZEKOLADOWE
OLEJ

JAJA

KRUSZONKA LATTE CZEKO-
LADOWA

CIASTKA LATTE
CZEKOLADOWE
MARGARYNA 80%
JAJA

MASA SERNIKOWA

MARGARYNA 80%
CUKIER PUDER
TWAROG

WODA

SMIETANKA 35%
STABILIZATOR BIALA
CZEKOLADA
KRUSZONKA LATTE
CZEKOLADOWA

DEKORACJA

KRUSZONKA LATTE
CZEKOLADOWA



https://www.ecotrade.pl/produkty/66-typu-crunch/361-crispiness-latte-czekoladowe
https://www.ecotrade.pl/produkty/66-typu-crunch/361-crispiness-latte-czekoladowe
https://www.ecotrade.pl/produkty/27-biszkoptowo-tluszczowe/119-vienna-cake
https://www.ecotrade.pl/produkty/66-typu-crunch/361-crispiness-latte-czekoladowe
https://www.ecotrade.pl/produkty/66-typu-crunch/361-crispiness-latte-czekoladowe
https://www.ecotrade.pl/produkty/35-stabilizatory-zelatynowe/195-stabilizator-o-smaku-bialej-czekolady
https://www.ecotrade.pl/produkty/35-stabilizatory-zelatynowe/195-stabilizator-o-smaku-bialej-czekolady

KONIECZNIE PRZETESTUJ

GOFRY

Deser nie tylko dla dzieci!

Gotowa receptura
Szybkie i proste!

RECEPTURA g
PYCHOTKA 1000
OLEJ 320

WODA 1000

PODSTAWOWA
RECEPTURA

Wymieszaj za pomocq miksera lub ubijaczki
cukierniczej wszystkie sktadniki na wolnych
obrotach ok. 4 min.

Gofrownice nagrzej do temp. ok. 220-230°C.
Ciasto wylewaj porcjami.

Piecz ok. 4 min. do uzyskania ztotego koloru.

Podawaj wg uznania: z bitg §mietang, owo-
cami, miodem, polewami smakowymi.


https://www.ecotrade.pl/produkty/45-gofry/276-pychotka

TARGI 25

Serdecznie dzigkujemy za odwiedzenie naszego stoiska

na Sweettargach! Byto nam niezwykle mito spotkac sie

z Pafistwem, porozmawiaé oraz zaprezentowaé nasze
propozycje na sezon wiosna/lato. Mamy nadzieje, ze

DZie kuje my naszeinspiracje spotkaty si¢ zPafistwauznaniemiznaj-

Sweettargi 22.03.2026-24.03.2025 dg zastosowanie w Panstwa wyjgtkowych wypiekach.

Panistwa obecnos¢ oraz cenne rozmowy sqg dla nas
niezwykle wazne i stanowig motywacje do dalszego

doskonalenia naszych produktow.

Dzigkujemy za wspoélnie spedzony czas!

Tymczasem...

W dniach 18.05-22.05 zapraszamy na nasze stoisko na targach IBA!

HALA: 13 STOISKO: D75

18.05.25 - 22.05.25 Messe DUsseldorf

PRODUCENT DODATKOW

DLA PIEKARNICTWA | CUKIERNICTWA

ET Sp.zo.0. ul. Okrezna 8, 44 - 100 Gliwice
tel. +48 32 231 20 88 | ecotrade@ecotrade.pl

www.ecotrade.pl




