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NOWY SEZON

WIOSNA [/ LATO 2025

Nadchodzi czas peten Swiezosci, kolorow i nieograniczonych mozliwosci
tworczych! Nasz katalog na sezon wiosna-lato 2025 prawdziwa
dawka inspiraciji. Kazde ciasto, kazda warstwa, kazdy detal w naszych
kompozycjach to zaproszenie, by eksperymentowad, tgczyC smaki i tworzy¢
prawdziwe dzieta sztuki cukierniczej. Przeglgdaj nasz katalog i zacznij pisac
swojg wtasng, stodkq historie na sezon wiosna - lato 2025!

ZOBACZ KATALOG


https://www.ecotrade.pl/userfiles/aktualnosci/galerie/Katalog%20Wiosna-Lato%202025/wiosna-lato%202025.pdf

WIOSNA [ LATO ‘25

LESNA
TRUSKAWKA

Gotowa
receptura

Zainspiruj sie!
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Blat szpinakowy: Ciasto Pinaatti
wraz z pozostatymi sktadnikami
wymieszaj ptaskim mieszadtem na
wolnych obrotach przez 3 min.

Wypiecz w temp. 180°C
przez ok. 15 min.

Zelka truskawkowa:
Truskawki zagotuj i zbledu.
Potgcz ze Stabilizatorem
truskawkowym.

Mus truskawkowy: Ubij
Smietane. Stabilizator
truskawkowy potqgcz z woda.
Potqgcz ze Smietanaq.

Dekoracja: Uplastycznij Golden
Glaze i udekoruj gore ciasta.

Blat szpinakowy g
Pinaatti 750
Jaja 300
Olej 225
Woda 150
Zelka truskawkowa g
Truskawki 500
Sok z cytryny 10
Stabilizator Truskawkowy 100
Mus truskawkowy g
Stabilizator Truskawkowy 200
Smietana 35% 1000
Woda 200
Dekoracja g
Golden Glaze Neutralny 200


https://www.ecotrade.pl/produkty/27-biszkoptowo-tluszczowe/109-pinaatti
https://www.ecotrade.pl/produkty/53-icer-wypiek-odroczony/321-icer-zapiekanka
https://www.ecotrade.pl/produkty/35-stabilizatory-zelatynowe/203-stabilizator-truskawkowy
https://www.ecotrade.pl/produkty/35-stabilizatory-zelatynowe/203-stabilizator-truskawkowy
https://www.ecotrade.pl/produkty/37-zele-dekoracyjne-golden-glaze/218-golden-glaze-zel-neutralny

MUST HAVE

MUST HAVE

Swigteczny niezbednik

Serek na zimno

Mieszanka przeznaczona do przygotowania lekkiej i pu-
szystej masy serowej na zimno. Konsystencjq i smakiem
przypomina tradycyjny serek homogenizowany. Gotowa
masa jest delikatnag, fatwa w uzyciu i doskonale tqczy sie
zarébwno z kremami $mietanowymi, jak i Smietanami po-
chodzenia zwierzecego. Idealnie sprawdza sie przy pro-
dukcji klasycznych sernikbw na zimno oraz roéznorodnych
deserow.

Super ciasto makowe

Biszkoptowo-ttuszczowe ciasto z dodatkiem wysokiej jo-
kosci niebieskiego maku. Nadaje on wyjqtkowy smak

i charakterystyczny wyglqd. Super ciasto makowe po wy-
pieczeniu jest wilgotne, aromatyczne i estetyczne, dzigki
czemu doskonale sprawdza sig solo. Stanowi takze Swiet-
ng baze do tworzenia réznorodnych wypiekdw — z owo-
cami sezonowymi, bitg $mietang czy kremami.

Babki

Wielkanoc to czas wyjgtkowych wypiekdw. Wrdd nich nie
moze zabraknq¢ babek. Z naszymi mieszankami piecze-
nie puszystych i aromatycznych ciast jest tatwe i zawsze
udane. Perfekcyjne na Swigteczny stot!

PROMOCUJA

WIEL

NOC

Przy zakupie mieszanek cukierniczych G R ATI s l

L] * .
za min. 3000 zt* czekoladowe dekoracje oo yowanie zawiera 105szt dekoraci

Podane kwoty sq cenami netto. Szczegoty u Przedstawicieli Handlowych.


https://www.ecotrade.pl/produkty/6-masy-i-nadzienia/162-serek-na-zimno
https://www.ecotrade.pl/szukaj/babki
https://www.ecotrade.pl/produkty/27-biszkoptowo-tluszczowe/113-super-ciasto-makowe

JESIEN - ZIMA 24/25

WIOSENNE PROPOZYCJE

Owocowe
przebudzenie

Delikatne, puszyste warstwy ciasta
Smietankoweg i czekoladowego ideal-
nie wspotgrajq z intensywnaq, lekko
kwaskowq zelkg truskawkowaq. Kazdy
kawatek przenosi do stonecznego
ogrodu petnego soczystych owocow i
Swiezosci!
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€

N O O b

Ciasto o smaku
Smietankowym NF wymieszaqj
na wolnych obrotach z
pozostatymi sktadnikami.
Mieszaj ptaskim mieszadiem
przez ok. 3 min.

Wylej na blache. Wypiecz w
temp. ok 180°C przez 15 min.

Ciasto czekoladowe NF
wymieszaj na wolnych
obrotach z pozostatymi
sktadnikami. Mieszaj ptaskim
mieszadtem przez ok. 3 min.

Rozgotuj truskawki, zblendu.
Dodaj sok z cytryny oraz
Stabilizator truskawkowy.

Blaty po wypieku i po
ostudzeniu skalibruj.

Stabilizator jogurtowy
potgcz z wodq. Nastepnie
potqcz z ubitg Smietana.

Przygotuj galaretke
neutralng i wylej na ciasto.

CIASTO SMIETANOWE

CIASTO O SMAKU
SMIETANKOWYM NF
JAJA

OLEJ

WODA

ZELKA TRUSKAWKOWA

TRUSKAWKI
SOK Z POLOWY CYTRYNY
STABILIZATOR TRUSKAWKOWY

CIASTO CZEKOLADOWE

CIASTO CZEKOLADOWE NF
JAJA

OLEJ

WODA

KREM JOGURTOWY

SMIETANA 30%
STABILIZATOR JOGURTOWY
WODA

GALARETKA

OWOCE (MIX )
GALARETKA NEUTRALNA
WODA

800

200



https://www.ecotrade.pl/produkty/35-stabilizatory-zelatynowe/203-stabilizator-truskawkowy
https://www.ecotrade.pl/produkty/35-stabilizatory-zelatynowe/187-stabilizator-jogurtowy
https://www.ecotrade.pl/produkty/39-galaretki-pravenda/257-galaretka-neutralna

WYPROBUJ

BABKA
CYTRYNOWKA

WIELKANOC TUZ TUZ!

Gotowa receptura
Szybkie i proste!

PARAMETRY PROCESU g
Babka Piaskowa Cytrynowka 1000
Olej roslinny 400
Jaja Swieze 400
Woda 100
PARAMETRY PROCESU

Szybkie obroty 3 min
Piec wsadowy
Temperatura wypieku 180°C
Czas wypieku 35- 40 min

Typ miesiarki Planetarna

PODSTAWOWA RECEPTURA

Wszystkie skladniki ubi€ w maszynie cukierniczej. Nas-
tepnie ciasto wytozy¢ do jednorazowych foremek Ilub
foremek tradycyjnych posmarowanych ttuszczem i po-
sypanych magkq. Wtozy¢ do pieca. Po ok. 10-15 min na-
ciq¢ ciasto wzdtuz Srodka formy. Wypiekaé. Wystudzone
ciasto mozna udekorowaé cukrem pudrem lub polewqg

czekoladowaq.

Wartosé odzywcza w 100g produktu:

Wartosé odzywcza 1611 kJ / 385 kcal
Ttuszcze 20¢9

w tym kwasy ttuszczowe nasycone 159
Weglowodany 879

w tym cukry 419

Biatko 4049

Sol 0329



https://www.ecotrade.pl/produkty/29-babki-piaskowe-super/138-babka-piaskowa-cytrynowka

TARGI 25

Serdecznie dzigkujemy za odwiedzenie naszego sto-

iska na targach Expo Sweet! Bylo ham niezmiernie

DZIEKUJ EMYI mito spotka¢ sie z Wami, porozmawia¢ i podzieli¢ sie
[ J

naszymi propozycjami na sezon wiosna [ lato. Mamy

Expo Sweet 16.02.2025-19.02.2025 nadziejg, ze nasze inspiracje przypadty Wam do gustu

i stang sie czeScig Waszych wyjgtkowych wypiekow.

Dzigkujemy za Wasze zainteresowanie i cenne rozmo-
wy - to wtasnie one motywujg nas do dalszego tworze-

nia produktéw najwyzszej jakosci.

Tymczasem...

Juz w dniach 22-24.03 zapraszamy na nasze stoisko na Sweet targach!

STOISKO: 46C

Katowice, Miedzynarodowe Centrum Kongresowe

PRODUCENT DODATKOW

DLA PIEKARNICTWA | CUKIERNICTWA
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tel. +48 32 231 20 88 | ecotrade@ecotrade.pl
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