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Dla piekarzy i cukiernikow

PROMOCJA Gotowe Must have!
pqczkowe wyzwanie! Receptury Ttusty czwartek
za pasem!




ECO MAGAZYNIE

CO ZNAJDZIESZ W

NOWOSC -
Pgczek Plus

Karmelowa Fantazja
z pomaranczg

Pqczkowe wyzwanie -
promocja

Migdatowy czar
z kawalkami Sliwek -
gotowa receptura

Bombole -
gotowa receptura

Karmelowa Fantazja
z pomaranczqg -
gotowa receptura

Must have
Ttusty czwartek
za pasem!

Migdatowy czar
z kawatkami sliwek

Bombole

Nowa odstona
katalogoéw

Targi Expo Sweet
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KARMELOWA
FANTAZJA

Z POMARANCZA

Gotowa receptura
Zainspiruj sie!

Ciasto o smaku Karmelowym:
Sktadniki wymieszaj ptaskim
mieszadtem 3min. Wytdz na dwie
blachy. Wypiecz.

2 Przygotuj mus pomaranczowy.

3

Zblenduj brzoskwinie.

Zagotuj z sokiem
pomaranczowym. Zagesc
Stabilizatorem Zelatynowym
Pomaranczowym.

Po wystudzeniu potqcz
mus brzoskwiniowy z 4009
przygotowanego wczesniej
Musu pomaranczowego.

Wyktéz na blat karmelowy.
Przykryj drugim blatem

I wyt0z pozostatq czesc¢
MuUsuU POMAranczowo-
brzoskwiniowego.

Pozostatg czeS¢ musu
pomaranczowego wytoz
na gore ciasta.

Potgcz Golden Glaze
Neutralny i Pomaranczowy.
Udekoruj wierzch ciasta.

Blat karmelowy g
Ciasto o smaku Karmelowym
Jai 660

ja
Olej 20
W

oda 130
Mus pomaranczowy g
Stab. Zel. Pomararnczowy 150
Smietana 33% 750
Sok pomaranczowy 100% 200
Mus brzoskwiniowy g
Brzoskwinie puszka 500
Sok pomaranczowy 100% 500
Stab. Zel. Pomaranczowy 200
(gotowy mus pomaranczowy) 400
Dekoracja g
Golden Glaze Neutralny 180
Golden Glaze Pomaranhczowy 20


https://www.ecotrade.pl/produkty/27-biszkoptowo-tluszczowe/97-ciasto-o-smaku-karmelowym
https://www.ecotrade.pl/produkty/35-stabilizatory-zelatynowe/202-stabilizator-pomaranczowy
https://www.ecotrade.pl/produkty/35-stabilizatory-zelatynowe/202-stabilizator-pomaranczowy
https://www.ecotrade.pl/produkty/37-zele-dekoracyjne-golden-glaze/218-golden-glaze-zel-neutralny
https://ecotrade.pl/produkty/37-zele-dekoracyjne-golden-glaze/219-golden-glaze-zel-o-smaku-pomaranczowym

MUST HAVE

MUST HAVE

Ttusty czwartek za pasem!

Pgczek Plus

Mieszanka do pgczkdw z jajkiem w sktadzie to
oszczednos¢, najwyzsza jakosé i powtarzalnosé
w jednym! Efektem sq zlociste, puszyste pgczki,

ktore smakujg wysmienicie i zachwycajg wyglgdem!

Biata Stodycz

Produkt zastepuje tradycyjny cukier puder, jed-
nak nie topi sie na gorqcych ciastach, pqczkach

i gofrach oraz nie pochtania wilgoci z powietrza.
Dobrze utrzymuje sie na powierzchni ciast, takze w
przypadku produktow pakowanych.

Bombole

Nowy wymiar smaku. Wysokie] jakosci mieszanka do
produkcji smakowitego asortymentu jakim sq kule

0 smaku serowym. Znacznie utatwia proces produkcii.
Podczas smazenia kule wchtaniajg minimalng ilos¢
ttuszczu. Poprawia to zdecydowanie ich smak. Jest
to produkt stabilny i wytrzymaty w procesie techno-
logicznym.

WYPROBUJ W WERSJI WYTRAWNEJ
Ze szpinakiem i pomidorami


https://www.ecotrade.pl/produkty/38-dodatki/250-biala-slodycz
https://www.ecotrade.pl/produkty/27-biszkoptowo-tluszczowe/116-super-piernik
https://www.ecotrade.pl/produkty/28-ciasta-rozne/122-bombole
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Migdatowy czar z
kawatkami sliwek

Bogate, wilgotne ciasto czekoladowe
wspaniale komponuje sie z delikat-
nym ciastem migdatowym, tworzac
harmonijng strukture. Soczyste kwa-
taki sliwek dodajg owocowego akcen-
tu. Przetamujg one intensywnos¢ cze-
kolady, dodajac orzezwiajacy ele-
ment.

Przygotuj kruszonke z Alabamy
1 margaryny i cukru. Nastepnie
700 g kruszonki rozsyp na blache.

Ciasto migdatowe: Floryde

2 wymieszaj z pozostatymi
sktadnikami i wytéz na
kruszonke.

Krem budyniowy: Super Vanile

3 ubij z wodg, Smietang i jajami.
Gotowq mase szprycuj w kratke
na ciescie.

4 Na koniec uktoz sliwki posyp
pozostatqg kruszonkq. Wypiecz.

KRUSZONKA

ALABAMA
CUKIER WANILINOWY
MARGARYNA

CIASTO MIGDALOWE

FLORYDA
JAJA

OLEJ
WODA

KREM BUDYNIOWY

SUPER VANILA
JAJKA

WODA
SMIETANA

SLIWKI

MIGDAL PLATKI
CUKIER KRYSZTAL
BIALKA JAJ



https://www.ecotrade.pl/produkty/27-biszkoptowo-tluszczowe/92-alabama
https://www.ecotrade.pl/produkty/33-budyniowe/235-super-vanila
https://www.ecotrade.pl/produkty/27-biszkoptowo-tluszczowe/102-floryda

KONIECZNIE PRZETESTUJ

Gotowa receptura

BOMBOLE
RECEPTURA Z SEREM BIALYM g
BOMBOLE 1000
. L Ser biaty 500
Nowy wymiar smaku. Wysokiej jakosci Jaja 500
mieszanka do produkcji jakze smako- Olej 100
witego asortymentu ktérymi sq kule se- Woda 360
rowe. Znacznie utatwia proces produk-
cji. Podczas smazenia kule wchtaniajq
minimalng ilos§¢ ttuszczu, co zdecydo- .
wanie poprawia ich smak. Jest to pro- RECEPTURA Z MASLANKA g
dukt stabilny i wytrzymaty w procesie
technologicznym. Produkt dostosowa- BOMBOLE 1000
J ) N A Maslanka 860
ny zarowno do produkciji tradycyjnej jak Jaja 500
i na linie przemystowe. Mgka pszenna typ 500 200
Olej 100
JEDNA MIESZANKA
° o
WIELE MOZLIWOSCI SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wszystkie sktadniki wymieszaj w maszynie cu-
kierniczej na wolnych obrotach do potgczenia
sktadnikow. Odstaw na ok. 15 min. Nastepnie
uformuj kule za pomocqg rekawa cukierniczego
lulb maszynki. Smaz w temp. 170-180°C.


https://www.ecotrade.pl/produkty/28-ciasta-rozne/122-bombole
https://www.ecotrade.pl/produkty/28-ciasta-rozne/122-bombole
https://www.ecotrade.pl/produkty/28-ciasta-rozne/122-bombole

«) ECOTRADE

Wszystkie produkty
W jednym miejscu

NOWA
ODStONA
KATALOGOW

piekarstwo i cukiernictwo

www.ecotrade.pl

Dostepne w wersiji
papierowej jak i online

JUZ WKROTCE

EXPO SWEET

16.02.2025-19.02.2025

Dotgcz do nas na targach EXPO SWEET i skosztuj naj-
nowszych propozyciji piekarniczo - cukierniczych.
W dniach 16.02-19.02 znajdziesz nas w Hali 1 stoisko 1-18.

Na naszym stoisku bedzie mozna zobaczy¢ i wy-
probowaé réznorodne produkty wypieczone z naj-
Ipeszych mieszanek, wykonanych z wielkqg pasjg.
Dotqgcz do nas i bgdz czescig tego wyjgtkowego wyda-

rzenia!

JesteSmy dla Was!

Spotkajmy sie na targach!
Hala:1 | Stoisko:1-18

PRODUCENT DODATKOW

DLA PIEKARNICTWA | CUKIERNICTWA

ET Sp. zo.0. ul. Okrezna 8, 44 - 100 Gliwice
tel. +48 32 23120 88 | ecotrade@ecotrade.pl

www.ecotrade.pl




