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DROGI KLIENCIE,

Nadchodzi czas peten swiezosci, koloréw i nie-
ograniczonych mozliwosci twdrczych! Nasz
katalog na sezon wiosna-lato 2025 to nie tylko
zbidér propozycji ciast, to takze prawdziwa
dawka inspiracji. Kazde ciasto, kazda warstwa,
kazdy detal w naszych kompozycjach to za-
proszenie, by eksperymentowac, faczy¢ smaki
i tworzy¢ prawdziwe dzieta sztuki cukierniczej.
Pokazujemy, jak w prosty sposdb zamienic
klasyke w kulinarng magie.

Czas, by Twoje wypieki staty sie symbolem
wiosny i lata. Inspiruj sie. Modyfikuj. Dodawaj
swoje pomysty. Stworz cos, co pokochaja Twoi
klienci. Cukiernictwo to sztuka, a Ty jestes ar-
tysta. Przegladaj nasz katalog i zacznij pisac
swojag witasng, stodka historie na sezon wiosna-
-lato 2025!



OWOGOWE PRZEBUDZENIE

s ) 24580
Galaretka neutralna CE

26986

Zelatynowy Stabilizator jogurtowy

(3 20913
Ciasto czekoladowe NF

[2) 26989
Zelatynowy Stabilizator truskawkowy

(1) 20911
Ciasto o smaku Smietankowym NF

NOWOSCI
W RECEPTURZE

ZESKANUJ | POBIERZ
gotowa receptura
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JWOGOWE
PRIEBUDZENIE

Delikatne, puszyste warstwy ciasta smietan-
kowego i czekoladowego idealnie wspodtgraja
z intensywng, lekko kwaskowa zelka truskaw-
kowa. Kazdy kawatek przenosi do stonecznego
ogrodu petnego soczystych owocdéw i swiezo-
Scil Catos¢ zostata przetozona lekkim kremem
jogurtowym, ktéry nadaje ciastu subtelnej deli-
katnosci. A na wierzchu? Transparentna galaret-
ka, niczym krysztatowa tafla, w ktérej zatopili-
Smy sezonowe owoce — smak wiosny zamkniety
w najpiekniejszej formie.

Autor: Rafat Chwast



TRUSKAWKOWA ROSA

TRUSKAWKOWA
ROGA

Lekki deser na bazie maslanego i Smietankowe-
go ciasta. Kazda warstwa przetozona jest aksa-
mitnym kremem truskawkowym, w ktérym

o 66800
Golden Glaze neutralny

o 26986
Zelatynowy Stabilizator jogurtowy

© 209M s
Ciasto o smaku Smietankowym NF

Q %6??9 o[ o ! smak truskawek idealnie wspodtgra z subtelnag
LA Bt e e UL L CR L e 9 " aeeTE stodycza. Catos¢ wienczy puszysta warstwa jo-

o 20640 9 A - gurtowego kremu. Nadaje ona Swiezosci oraz
A 4 ~ PR P . .

Ciasto o smaku maglanym . e ‘s o = 1 lekkosci. 'Uo!ekorovvar\e. Swiezymi trusk:?\vvkaml,
b . zachwyci nie tylko wyjatkowym smakiem, ale

rowniez wygladem.
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gotowa receptura

Autor: Rafat Chwast
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LESNA TRUSKAWKA

07

(3]
(2]
(1)

26989

Zelatynowy Stabilizator truskawkowy

26989

Zelatynowy Stabilizator truskawkowy

20119
Pinaatti

ra

LESNA
TRUSKAWKA

PrZygo,,

Niezwykte ciasto, ktdre taczy nature i stodycz
tworzac perfekcyjny balans. Wilgotny, szpinako-
wy blat to prawdziwy powiew swiezosci. Zaska-
kuje swoja delikatnoscia. Przetozony aksamit-
nym musem truskawkowym oraz intensywnag,
owocowa zelka z truskawek, tworzy warstwy
petne smakow i kontrastow. Kazdy kes to harmo-
nia miedzy subtelng lekkosciag a owocowa eks-

plozja.
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Autor: Piotr Nowak



PORZEGZKOWY PORANEK

OO PORZEGZKOWY
0277 PORANEK

Zelatynowy Stabilizator malinowy

Smak wiosny zamkniety w perfekcyjnie skom-
ponowanym ciescie. Na chrupigcym blacie wa-
niliowo-porzeczkowym uktada sie mus smieta-
nowo-jogurtowy, ktéry otula podniebienie ak-
samitna delikatnoscia. Catos¢ przetamuje inten-
sywna zelka porzeczkowa. Jej gteboki, owoco-
wy smak doskonale balansuje lekka stodycz
musu, tworzac doskonatg harmonie.

26962
Zelatynowy Stabilizator neutralny

26986
Zelatynowy Stabilizator jogurtowy

31200
Ciasteczka porzeczka z nutg miety

20790
Vienna Cake
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gotowa receptura

Autor: Piotr Nowak
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BRZOSKWINIOWA GHWILA

28410

Biata Stodycz

(5
26972 > 1
Zelatynowy Stabilizator malinowy s

Poznaj ciasto, ktore idealnie wpisuje sie w wio-
senny klimat. Delikatny jogurtowy blat, wzbo-
gacony boréwkami i czerwonymi porzeczkami,
zapewnia lekka i owocowa baze. W srodku kryje
sie soczysta zelka brzoskwiniowa, ktéra nadaje
catosci stodkiego, owocowego charakteru.
Smak dopetnia kremowy mus sernikowy — ak-
samitny i idealnie zbalansowany.

20790
° Vienna Cake

26934
Zelatynowy Stabilizator Sernikowy

26917
Zelatynowy Stabilizator brzoskwinia - marakuja

20490
Extra Majami

kostk, rort
¥ ® E \,geo
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gotowa receptura

- Autor: Krzysztof Ptoskonka
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MANDARYNKOWE StONGE

o 24586
Galaretka cytrynowa CE

25113
Krem Premium

20710
Elita

o 20913
Ciasto czekoladowe NF

26700
Super Klar

(1) 20640

Ciasto o smaku maslanym

NOWOSCI
W RECEPTURZE
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MANDARYNKOWE
ot ONGE

Zapraszamy do odkrycia ciasta, ktére faczy w so-
bie klasyczne smaki z orzezwiajgca nuta cytru-
séw. Na delikatnym maslanym blacie spoczywa
soczysta zelka mandarynkowa, ktérej stodycz
idealnie wspotgra z gtebig smaku czekoladowe-
go blatu. Catos¢ dopetnia puszysty krem sSmie-
tankowy, ktéry nadaje lekkosci i kremowej deli-
katnosci. Na szczycie znajduje sie orzezwiajaca
galaretka cytrynowa, ktéra kryje w sobie kawatki
swiezych mandarynek — to prawdziwy akcent
wiosennej Swiezosci.

kostk, rort
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Autor: Rafat Chwast



RABARBAROWA 3t00VGL

0 250 RABARBAROWA

Serek na zimno

ot0DYGL

Super Vanila

Wyjatkowe potaczenie smakdéw! Na kruchym
spodzie ciasteczkowym spoczywa delikatne cia-
sto czekoladowe, bedace idealng baza dla aksa-
mitnej masy serowej. Dodatkowo soczysty ra-
barbar, ktory wnosi orzezwiajacy, lekko kwasko-
waty akcent, doskonale balansujacy stodycz
ciasta. Catos¢ wienczy delikatna warstwa serka
na zimno, ktéra dodaje kremowej lekkosci oraz
subtelnej elegancji. To wykonczenie sprawia, ze
kazdy kes staje sie jeszcze bardziej aksamitny.

26510 A ; ;
Super Sermix f v I

(2} 20913
Ciasto czekoladowe NF

(1) 32200
Ciasteczka Big Cookies Spots

NOWOSCI
W RECEPTURZE
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Autor: Rafat Chwast
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WIOSENNY SERNIK LATTE
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31280
Ciasteczka Latte Czekoladowe

26944
Zelatynowy Stabilizator biata czekolada

20790
Vienna Cake

31280
Ciasteczka Latte Czekoladowe

gotowa receptur

WIOGENNY
ot ANIK LATTE

Ciasto sktadajace sie z kruchych ciasteczek
latte o czekoladowym aromacie oraz z pu-
szystego ciasta waniliowego. Tworzg one
doskonata baze tego wyjatkowego sernika.
Aksamitna masa sernikowa, wzbogacona
biata czekolada i pokruszonymi ciasteczka-
mi latte, urzeka subtelng stodycza i idealna
konsystencja. Catos¢ wienczy delikatna de-
koracja w postaci kruszonki z ciasteczek
latte. Dodaja one ciastu nie tylko wykwint-
nego wygladu, ale tez apetycznej chrupko-
sci.

Autor: Piotr Nowak



MALINOWA FANTAZIA

elatynowy biata czekolada

(3 ) 20914
Red Velvet NF

26972
Zelatynowy Stabilizator malinowy

20911
Ciasto o sm

ietankowym

NOWOSCI
W RECEPTURZE

ZESKANUJ | POBIERZ
gotowa receptura
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MALINOWA
FANTALIA

Oto ciasto, ktore tgczy w sobie harmonie sma-
kow i wyjatkowy wyglad. Na spodzie znajduje
sie delikatny blat smietanowy, ktéry nadaje ca-
tosci lekkosci i kremowej tekstury. Intensywna
zelka malinowa wprowadza owocowa swiezosc,
a puszyste ciasto malinowe, utozone w formie
dekoracyjnych paskoéw, tworzy zachwycajacy
efekt wizualny, podkreslajac wyjatkowy charak-
ter deseru. Aksamitny krem o smaku biatej cze-
kolady przykrywa catos¢, wnoszac do deseru
odrobine wyrafinowanej stodyczy.

kostk, rort
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Autor: Rafat Chwast



MALINOWO - GZEKOLADOWA RADOSG

o 26944
Zelatynowa Stabilizator biata ¢z

28955
Pravenda White

28210
Czekolada Chunks

/A
elvet NF

6952

(1) 20911
Ciasto o smaku smietankowym NF

NOWOSCI
W RECEPTURZE

ZESKANUJ | POBIERZ
gotowa receptura
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Zelatynowy Stabilizator cytrynowy premium

MALINOWO-
GLEKOLADOWA
RADOSG

Podstawa ciasta jest delikatny blat smietanko-
wy, ktory stanowi baze. Nastepna jest intensyw-
na zelka truskawkowa. Dodaje ona owocowej
Swiezosci, idealnie kontrastuje z puszystym bla-
tem malinowym. Mus czekoladowy wnosi gte-
bie smaku, nadajac wyrafinowanego charakte-
ru. Catos¢ zwiencza aksamitny krem o smaku
biatej czekolady, ktéry nadaje ciastu subtelng
stodycz i eleganckie wykonczenie.
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Autor: Rafat Chwast






